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親
父
が
海
士
を
し
ち
ょ
っ
た
か
ら
、潜
る
の
は
元
々
身
近

な
仕
事
や
っ
た
ん
よ
。高
校
卒
業
後
に
進
学
す
る
か
船
に

乗
る
か
を
親
父
と
話
し
合
っ
て
ね
、そ
の
結
果
在
学
中
に

船
舶
免
許
を
取
得
し
て
、卒
業
後
に
船
を
も
っ
て
海
士
を

始
め
た
そ
。 

 

萩
に
来
る
ま
で
秋
穂
町
で
会
社
員
と
し
て
働
い
と
っ
た
ん
で
す
。

そ
の
頃
も
趣
味
が
マ
リ
ン
ス
ポ
ー
ツ
で
海
が
好
き
で
、漁
港
の

そ
ば
に
家
を
建
て
て
ま
し
た
。そ
こ
か
ら
は
夕
方
に
な
る
と
漁

船
が
出
発
す
る
の
が
見
え
て
い
て
、「
船
に
の
り
た
い
な
ぁ
」
を

と
ず
っ
と
思
っ
と
っ
た
ん
で
す
。 

な
ぜ
萩
に
移
住
さ
れ
た
ん
で
す
か 

県
の
漁
師
に
な
り
た
い
人
を
サ
ポ
ー
ト
す
る
制
度
が
あ
っ
て
、

年
齢
制
限
が
４
０
歳
ま
で
だ
っ
た
の
で
３
９
歳
の
と
き
に
船
に

乗
ろ
う
と
決
意
し
会
社
を
辞
め
ま
し
た
。で
も
い
ざ
申
し
込
も

う
下
関
の
事
務
局
に
行
っ
た
ら
、辞
め
る
人
が
多
く
て
今
は
受

付
を
し
て
い
な
い
と
言
わ
れ
て
。自
分
で
漁
師
を
募
集
し
て
い

る
受
入
先
を
探
し
て
く
だ
さ
い
と
言
わ
れ
て
困
っ
た
の
で
県
の

水
産
事
務
所
に
相
談
し
た
ら
大
島
漁
協
を
紹
介
し
て
く
だ
さ

り
、萩
に
来
ま
し
た 

 

今
も
午
前
２
時
頃
か
ら
朝
の
5
時
ぐ
ら
い
ま
で
定
置

網
の
船
に
乗
っ
て
い
ま
す
。定
置
の
仕
事
が
終
わ
っ
て
少

し
休
ん
で
午
前
８
時
頃
か
ら
午
後
３
時
ま
で
海
に
潜
っ

て
ウ
ニ
を
採
っ
て
い
ま
す
。そ
し
て
、海
か
ら
あ
が
っ
た
ら

家
で
奥
さ
ん
と
採
っ
た
ウ
ニ
を
割
っ
た
り
立
て
た
り
す

る
作
業
を
し
ま
す
。 

 

特
に
最
初
は
き
つ
か
っ
た
で
す
ね
。海
士
を
す
る
に
も
、

全
く
潜
れ
な
い
状
態
か
ら
の
ス
タ
ー
ト
だ
っ
た
ん
で
す
。

年
を
と
っ
て
か
ら
始
め
た
の
で
、諦
め
た
ほ
う
が
え
え
っ

て
話
も
で
ま
し
た
。で
も
、家
族
で
大
島
に
引
っ
越
し
て

き
て
子
ど
も
も
ま
だ
小
さ
か
っ
た
の
で
、と
に
か
く
が
む 

 

そ
り
ゃ
無
我
夢
中
や
っ
た
ん
よ
。負
け
ず
嫌
い
や
っ
た

け
ぇ
ね
。や
っ
ぱ
り
誰
よ
り
も
え
え
ウ
ニ
が
採
り
た
い
や

ん
。試
行
錯
誤
し
て
何
回
も
潜
っ
て
ウ
ニ
の
場
所
を
探
し

よ
っ
た
ん
よ
。お
陰
で
27
歳
と
き
に
は
潜
水
士
の
国
家
資

格
も
と
っ
た
し
、潜
る
の
が
好
き
に
な
っ
た
ね
ぇ
。 

こ
の
30
年
は
分
銅
を
使
っ
て
ウ
ニ
を
採
り
よ
る
ん
よ
。 

 

萩
に
来
る
ま
で
は
、山
口
市
で
会
社
員
と
し
て
働
い
て

た
ん
で
す
。そ
の
頃
も
趣
味
が
マ
リ
ン
ス
ポ
ー
ツ
で
海
が

好
き
で
ね
、海
の
そ
ば
に
家
を
建
て
て
ま
し
た
。夕
方
に

な
る
と
漁
船
が
出
発
す
る
の
が
家
か
ら
見
え
て
い
て
ね
、 

「
船
に
乗
り
た
い
な
ぁ
」
っ
と
、ず
っ
と
思
っ
て
た
ん
で
す
。 

 

当
時
は
見
て
習
得
す
る
も
ん
や
っ
た
け
ぇ
、身
内
の
親
父

で
す
ら
教
え
て
く
れ
ん
か
っ
た
い
ね
。と
に
か
く
見
様
見
真

似
で
覚
え
た
ん
よ
。 

 

最
初
は
ね
、い
ざ
漁
を
し
て
み
よ
う
思
っ
て
も
全
然
潜
れ

ん
か
っ
た
そ
。自
分
の
背
丈
も
よ
う
潜
れ
ん
し
、ウ
ェ
ッ
ト

ス
ー
ツ
を
着
る
の
に
も
慣
れ
て
な
い
か
ら
よ
う
失
敗
す
る

し
。足
元
の
海
藻
し
か
採
れ
ん
の
じ
ゃ
け
ど
、天
草
と
わ
か

め
も
間
違
え
て
持
っ
て
か
え
り
よ
っ
た
け
ね
ぇ
。周
り
か
ら

「
え
え
船
を
買
う
て
も
ろ
う
ち
ょ
る
そ
に
、い
っ
そ
ウ
ニ
を

よ
う
採
ら
ん
。」
っ
て
笑
わ
れ
と
っ
た
い
ね
。 

 

39
歳
の
と
き
に
、漁
師
に
な
り
た
い
人
を
サ
ポ
ー
ト
す

る
制
度
を
知
っ
て
、制
度
を
受
け
ら
れ
る
年
齢
制
限
が

40
歳
ま
で
だ
っ
た
の
で
、ど
う
し
ょ
う
か
考
え
ま
し
た
。

そ
し
て
、船
に
乗
ろ
う
と
決
め
て
会
社
を
辞
め
た
ん
で

す
。で
も
い
ざ
申
し
込
も
う
と
し
た
ら
、受
け
入
れ
て
く

れ
る
漁
協
が
な
く
て
ね
。漁
師
に
な
る
っ
て
言
っ
て
も
途

中
で
辞
め
て
く
人
が
多
い
の
で
、ど
こ
も
受
付
け
て
な

か
っ
た
ん
で
す
。漁
師
に
な
る
な
ら
自
分
で
受
入
先
を

探
し
て
く
だ
さ
い
っ
て
言
わ
れ
て
困
っ
て
、萩
の
水
産
事

務
所
に
相
談
し
た
ら
、大
島
漁
協
の
定
置
網
募
集
を
紹

介
し
て
く
れ
た
ん
で
す
。 

 

大
島
で
は
新
規
漁
業
者
の
支
援
が
あ
っ
て
、定
置
網
の
船

に
乗
っ
て
働
い
て
、仕
事
が
終
わ
っ
て
空
い
た
時
間
に
個
人

で
素
潜
漁
が
で
き
る
よ
う
に
指
導
を
受
け
る
こ
と
が
で
き

ま
し
た
。半
年
間
、指
導
す
る
人
の
船
に
乗
せ
て
も
ら
っ
て
、

沖
に
出
て
一
緒
に
潜
る
こ
と
が
で
き
た
ん
で
す
。 

 

僕
の
場
合
は
、親
方
が
い
い
人
で
、指
導
の
期
間
が
終
わ
っ

て
も
す
ぐ
に
は
船
も
な
い
し
一
人
じ
ゃ
で
き
ん
じ
ゃ
ろ
う
っ

て
言
っ
て
く
れ
て
、自
分
が
船
を
も
つ
ま
で
２
年
半
も
一
緒

に
漁
を
さ
せ
て
く
れ
ま
し
た
。 

20
キ
ロ
の
分
銅
の
重
さ
を
利

用
し
て
10
ｍ
ぐ
ら
い
潜
る
そ
。

分
銅
を
使
え
る
の
は
４
月
か

ら
9
月
っ
て
決
ま
っ
っ
ち
ょ
っ

て
、そ
ん
と
き
は
奥
さ
ん
と

２
人
で
船
に
乗
っ
て
漁
に
出

る
ん
よ
。ア
カ
ウ
ニ
と
か
で
も

深
い
場
所
に
わ
り
と
え
え
の

が
お
る
し
。分
銅
を
使
う
と
、

採
れ
る
量
も
増
え
る
ん
よ
。 

 

そ
う
や
ね
ぇ
、潜
る
の
を
仕
事
と

思
っ
た
ら
苦
し
い
け
ど
、ダ
イ
ビ
ン
グ

み
た
い
に
趣
味
と
思
っ
た
ら
楽
し
い
ね
。

海
に
潜
っ
た
と
き
に
見
る
景
色
っ
て
、

誰
も
が
見
れ
る
景
色
じ
ゃ
な
い
ん
よ

ね
。綺
麗
や
し
、い
ろ
ん
な
生
き
物
が

お
る
し
。 

 

っ
て
い
っ
て
も
、市
場
か
ら
毎
回
仕
切

り
が
届
い
て
、自
分
が
採
っ
た
ウ
ニ
が

評
価
さ
れ
て
す
ぐ
数
字
に
な
る
。毎

日
通
知
表
も
ら
う
よ
う
な
も
ん
で
ね
。

そ
れ
も
励
み
に
な
る
ん
や
け
ど
ね
。 

 

仕
事
は
楽
な
わ
け
じ
ゃ
な
い
け
ど
、

や
っ
ぱ
り
海
が
好
き
だ
し
、潜
り
に
い

く
の
が
楽
し
み
な
ん
で
す
。ウ
ニ
以
外

も
採
る
け
ど
、ウ
ニ
は
採
る
場
所
で
身

の
色
や
大
き
さ
が
変
化
す
る
か
ら
、

難
し
さ
も
あ
る
け
ど
、そ
れ
以
上
に

や
り
が
い
も
あ
り
ま
す
。身
が
よ
か
っ

た
ら
す
っ
ご
い
う
れ
し
い
し
。高
値
が

つ
い
た
ら
夫
婦
で
笑
顔
に
な
り
ま
す
。 

大
島
で
海
の
そ
ば
で
、こ
の
景
色
を

眺
め
な
が
ら
暮
ら
せ
た
こ
と
も
よ
か
っ

た
で
す
。 

し
ゃ
ら
に
働
い
て
潜
れ
る
よ
う
に
も
な

り
ま
し
た
。慣
れ
て
な
い
環
境
で
働
き

続
け
る
に
は
気
力
も
体
力
も
要
る
も

ん
だ
と
思
い
ま
す
。 

 

山
口
県
の
ウ
ニ
類
漁
獲

量
は  

ト
ン
で
全
国
７
位
。 

そ
の
う
ち
萩
市
と
下
関
市

が
そ
れ
ぞ
れ
59
ト
ン
ず
つ

漁
獲
し
県
内
ウ
ニ
類
漁
獲

量
の
７
割
以
上
を
占
め
ま

す
。(

28
年
度
農
水
省
統
計
）  

 

萩
市
で
は
主
に
大
島
、見

島
、越
ケ
浜
、三
見
地
区
等

で
海
士
さ
ん
が
海
に
潜
っ

て
漁
獲
し
て
い
ま
す
。 

今
回
は
大
島
の
海
士
さ
ん

に
お
話
し
を
伺
い
ま
し
た
。 
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萩のウニ 



  

浜の隣で日々 
綴っています http://seamart.blog97.fc2.com 

平成３０年９月９日（日） 
10時～ 

殻を１個ずつ割ります。新鮮
なうちに１日数百個行います。 

▲￥3,00予算のイメージ 

 

今
回
は
海
士
さ
ん
が
作
業
を
さ
れ

て
い
る
と
こ
ろ
に
お
邪
魔
し
て
、お
話

し
を
伺
い
ま
し
た
。私
た
ち
が
食
べ
て

い
る
黄
色
い
ウ
ニ
の
粒
は
、一
個
の
ウ

ニ
か
ら
５
粒
し
か
採
取
で
き
ま
せ
ん
。

そ
れ
が
一
枚
の
板
に
い
く
つ
も
敷
き

詰
め
ら
れ
て
い
ま
す
。海
に
潜
っ
て
ウ

ニ
を
採
っ
て
、選
別
・殻
割
・可
食
部
の

取
り
出
し
、不
純
物
と
の
よ
り
分
け
、

そ
し
て
一
粒
ず
つ
板
に
並
べ
る
作
業

ま
で
全
て
海
士
さ
ん
の
手
作
業
で
行

わ
れ
て
い
ま
す
。普
段
は
板
に
の
っ
た

ウ
ニ
を
つ
い
食
べ
て
る
だ
け
で
し
た
が
、

お
い
し
い
ウ
ニ
が
届
く
ま
で
に
は
海
士

さ
ん
の
経
験
や
努
力
や
技
術
が
反
映

さ
れ
て
い
る
こ
と
を
実
感
し
ま
し
た
。  

 

舩
戸
さ
ん
、上
原
さ
ん
、お
忙
し
い

中
お
話
し
を
聞
か
せ
て
い
た
だ
き
あ

り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。 

鮮やかな朱色で羽みたいに大き
いひれはコバルトブルーのきれい
な色をしちょる魚なそ。薄く赤みが
かった透明感の白身で、刺身も旨
みもしっかりあるけぇ食べてみてね。 

７月頃から、萩沿岸の防波堤や
島の廻りで群れになって泳いど
るんやけど、秋にむけて脂が
のってくるんよ。当日は油であげ
るフリットになるけぇお楽しみに！ 

萩の新鮮なお魚と郷土料理 いとこ煮を無料でお振舞い。 
萩しーまーとでおいしい萩の魚とふるさとの料理を 
お楽しみください。 

  10時～ ホウボウ刺身無料試食（先着100名） 

  11時～ カマスのフィッシュ＆チップス無料試食（先着100名） 

  12時～ いとこ煮無料試食（先着50名） 
 
  10時～ 維新志士ゆかり食 長州サムライめし販売 
        ○晋作の愛した「萩産天然真鯛の押し寿司」 
        〇殿様は和洋折衷「長萩和牛の炙り寿司」 
            〇我慢できず買ってしまった「松陰先生禁断の大福もち」  

殻から黄色い可食部をかき出
します。柔らかいため丁寧に
扱います。この時点では消化
器官などが一緒に取り出され
るため、更に細かく不純物を
取り除きます。そして箸の先
で一粒づつ板に並べます。 

海士さんの手によって板の上
に綺麗に詰められたウニの箱
が萩・阿武各地域から萩漁港
に集められます。 

温度管理できる保冷ケースに
並べられ品質を保ちながら一
番競りと二番競りにかけられ
仲買さんが購入します。 

仲買さんが購入したウニは地
元の鮮魚店で販売されたり飲
食店で食べられるようになり
ます。更に県外へも発送され
ます。しーまーとでも早朝の
競りで仕入れ販売しています。 

 

萩
の
ウ
ニ
は
ね
、味
が
濃
厚
で
、風
味
が

口
に
留
ま
る
っ
て
ゆ
う
ん
か
な
。食
べ
た
後

の
風
味
が
わ
り
と
長
く
続
く
い
ね
。そ
れ

に
粒
の
厚
み
が
あ
る
。ア
カ
ウ
ニ
で
も
よ

そ
の
と
比
べ
る
と
、表
面
は
同
じ
大
き
さ

か
も
し
れ
ん
け
ど
、粒
を
横
か
ら
見
る
と

ふ
っ
く
ら
と
し
て
大
き
い
そ
。 

  

じ
ゃ
か
ら
っ
て
萩
の
ウ
ニ
が
全
部
え
え

か
っ
て
い
う
と
そ
う
じ
ゃ
な
い
け
ど
ね
。 

 

や
っ
ぱ
り
、ど
の
海
域
で
と
ら
れ
た
ウ
ニ

か
を
私
も
買
う
と
き
に
は
確
認
す
る
よ
。

海
底
の
形
と
か
い
ろ
い
ろ
な
条
件
で
、エ

サ
に
な
る
海
藻
が
よ
く
育
つ
よ
う
な
海
域

の
サ
ザ
エ
や
ア
ワ
ビ
や
ウ
ニ
は
味
が
え
え

し
。お
客
さ
ん
も
そ
う
い
っ
た 

萩
の
お
い
し
い
ウ
ニ
を
求 

め
て
来
ら
れ
と
る
よ
。 

○10月14日（日）萩・魚まつりは金太郎の握り寿司（先着300名）無料試食。 
○10月21日（日）長州サムライ市場はケンサキイカの握り寿司、金太郎のフ 
 リット（各先着100名） 、いとこ煮（先着50名）の無料試食。 
※上記は天候・海況の影響により内容が変更する場合があります。 


